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calificirii profesionale -NIVEL 3

Calificarea profesionala: Bucitar

Nr.din | Nr.
lista crt. Tema probei practice
nationala
2 1. | Realizati 3 portii de Salatd de telind cu mere si montati-le pentru servire.
3 2. | Realizati 3 portii de Salatd a la rousse si montati-le pentru servire.
4. 3. | Realizati 3 portii de Salatd orientald de vard si montati-le pentru servire.
3. 4. | Realizati 3 portii de Omletd cu brdanzeturi si montati-le pentru servire.
6. 5. | Realizati 3 portii de Cagscaval pane si montati-le pentru servire.
2. 6 Realizati 3 portii de Legume (ardei si castraveti) si oud umplute cu pastd de brdnzd si
" | montati-le pentru servire
8. 7. | Realizati 3 portii de Chiftelute speciale si montati-le pentru servire.
10. 8. | Realizati 3 portii de Cldtite cu carne de pui si montati-le pentru servire.
g 08 9. | Realizati 3 portii de Budincd cu macaroane $i suncd si montati preparatul pentru
servire.
14. 10. | Realizati 3 portii de Supd cremd din cartofi si montati-le pentru servire.
15; 11. | Realizati 3 portii de Supd cremd din mazdre si montati-le pentru servire.
16. 12. | Realizati 3 portii de Ciorbd de perigoare si montati-le pentru servire.
17. 13. | Realizati 3 portii de Mdamaligd cu brdnzd si oud si montati-le pentru servire.
18. 14. | Realizati 3 portii de Crap (stavrid) prdjit si montati-le pentru servire.
19, 15. | Realizati 3 portii de Ciuperci cu sos de smdntdnd si montati-le pentru servire.
21 16. | Realizati 3 portii de Jahnie de cartofi si montati-le pentru servire.
23, 17. | Realizati 3 portii de Ardei umpluti cu orez si montati-le pentru servire.
24. 18. | Realizati 3 portii de Fasole verde cu carne de vitd si montati-le pentru servire.
25; 19. | Realizati 3 portii de Mazdre cu carne de porc si montati-le pentru servire.
26. 20 Realizati 3 portii de Escalop din carne de porc cu sos de vin §i piure de cartofi si
" | montatile pentru servire.
29, 21. | Realizati 3 portii de Ostropel din carne de pui si montati-le pentru servire.
34. 22. | Realizati 3 portii de Tochiturd cu mamaligutd si montati-le pentru servire.
38. 23.| Realizati 3 portii de Papanasi cu gem si montati-le pentru servire
39. 24. | Realizati 3 portii de Cremd de zahdr caramel si montati-le pentru servire.
40. 25. | Realizati 3 portii de Cldtite cu dulceatd si montati-le pentru servire.
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