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iN VEDEREA OBTINERII CERTIFICATULUI DE COMPETENTE PR}‘)F ,SIONALE -
NIVEL 3
CALIFICAREA:COFETAR-PATISER
an scolar 2022 — 2023

Nr. din
Nr. s gt
ok lfsta : Tema lucririi
nationald
1 1 Realizati 3 portii de Pldcinta cu brdnzd de vaci si montati-le pentru servire
2 2 Realizati 3 portii de Strudel cu brdnzd si montati-le pentru servire.
3 4 Realizati 3 portii de Baclava din foi de pldcintd cu nuci §i montati-le pentru servire.
4 6 Realizati 6 buciti de Ecler cu cremd de vanilie §i montati-le pentru servire.
5 7 Realizati 6 bucati de Chou a la creme si montati-le pentru servire.
6 10 Realizati 6 buciti de Tarte cu fructe $i montati-le pentru servire.
7 11 Realizati 6 bucdti de Gogosi fantezi $i montati-le pentru servire.
8 12 Realizati 6 buciti de Gogosi cu marmeladd i montati-le pentru servire.
9 13 Realizati 6 buciti de Cornuri cu pastd de frucle §i montati-le pentru servire.
10 14 Realizati 6 bucati de Cornuri cu rahat $i montati-le pentru servire.
11 15 Realizati 6 buciti de Brdnzoaice moldovenesti si montati-le pentru servire.
12 16 Realizati 6 buciti de Covrigi polonezi si montati-le pentru servire
13 17 Realizati 6 bucati de Savarindg si montati-le pentru servire.
14 18 Realizati 6 buciti de Ruladd Diplomat $i montati-le pentru servire.
15 20 Real.iza;i 6 buciti de prdjiturd Indiene cu cremd de cacao $i montati-le pentru
servire.
16 21 Realizati 6 buciti de prdjiturd Mascotd i montati-le pentru servire.
1y 26 Realizati 300 g de Paleuri cu jumdtdti de nuci si montati-le pentru servire.
18 28 Realizati 300 g de Pricomigdale si montati-le pentru servire.
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